Asociacion Nacional de Sommeliers de Chile A.G.
Bases Concurso Nacional

Mejor Sommelier de Chile 2011

4 al 6 de octubre de 2011

Objetivos

Unir a la Asociaciéon Nacional de Sommeliers de Chile en una instancia de
participacion técnica para posicionar a la imagen del Sommelier Profesional
como un referente obligado para la industria vitivinicola y gastronémica
nacional

Realizar un concurso nacional para elegir al “Mejor Sommelier de Chile
2011”, ganador que debera representar a Chile como tal hasta la realizacion
del proximo concurso nacional

Reunir a la industria del vino chilena en torno al “Concurso Panamericano
de Sommeliers APAS 2012 en Brasil” y en el “World Challenger of
Sommelier, Japon 2013

Realizar el concurso Habano Sommelier Chile 2011 simultaneamente al
concurso “Mejor Sommelier de Chile 2011”

Requisitos del participante

Ser chileno o extranjero residente en Chile (minimo 3 afios), teniendo
comprobados vinculos laborales con la industria eno-gastronomica nacional
Presentar curriculum vitae actualizado con foto

Haber sido aceptado por la comisidn técnica responsable de la seleccidon de
participantes, previa revision y comprobacion de documentos requeridos
Haber pagado la cuota de inscripcidn al concurso asignada por la comision
técnica responsable y firmado el contrato de participacién correspondiente

Deberes del candidato

Aceptar las condiciones establecidas por la comisién técnica responsable
para la participacion y correcto desarrollo del concurso mencionado,
entendiendo que la falta a alguna de ellas significara la descalificacion
inmediata del concursante

Mantener absoluta reserva del numero asignado por sorteo a cada
participante, entendiendo que la mencion de él se considerara como falta
grave y causal de descalificacion

Aceptar las decisiones y fallos de la comision técnica responsable del
concurso nacional

El candidato debera vestir el atuendo oficial: traje negro de chaqueta y
pantalén, camisa blanca, corbata roja o burdeos y zapatos negros junto a
los utensilios personales de servicio obligatorios (descorchador,
encendedor, cerillos, corta puros, lapiz pasta o similar)

Reconocer al Directorio de la ASCL como el unico organismo valido
representante del gremio de la Sommeleria en Chile



En caso de ser ganador de este concurso, representar a la Asociacion
Nacional de Sommeliers de Chile A. G. (ASCL), en las obligaciones
correspondientes a su categoria de “Mejor Sommelier de Chile 20117, lo
que incluira:

o Participar en el concurso Panamericano de Sommeliers APAS 2012
(Brasil en fecha por definir)

o Participar en el “World Challenger of Sommelier ASI — Japon 20137
(fecha por definir)

o Realizar a lo menos cuatro presentaciones anuales exclusivas para
la ASCL en fechas por definir y consideradas hasta la realizacion del
préximo concurso nacional en el afio 2014

o Aceptar el uso de la imagen y nombre del ganador del concurso
“‘Mejor Sommelier de Chile 2011” para fines publicitarios y gremiales
de la ASCL

o Abstenerse de aceptar el uso del nombre e imagen del “Mejor
Sommeliers de Chile 2011” en cualquier entidad gremial o privada
para beneficio de ellas o de su uso personal, salvo expresa
autorizacion formal y escrita de la ASCL

En caso de obtener el segundo lugar en esta competencia, este candidato
debe estar preparado en cualquier instancia para reemplazar al “Mejor
Sommelier de Chile 2011” en caso de impedimento fisico o de fuerza mayor
comprobada y aceptada por el Directorio de la ASCL

Quien resulte ganador del concurso Habano Sommelier Chile 2011, debera
representar a Chile en el concurso Habano Sommelier Cuba 2012,
respetando las reglas y definiciones de dicho concurso

Derechos del candidato

El comité técnico garantiza a los candidatos la total imparcialidad de las
calificaciones en el concurso empleando una metodologia de calificacion
técnica en todas sus pruebas que involucre el concurso sin conocer de
antemano el nombre del concursante, salvo en las pruebas finales practicas
Los candidatos tienen el derecho de aclaracion de todas las dudas sobre
las pruebas a realizar durante el concurso

Ser candidato da derecho a participar en la cena de premiacién del
concurso nacional

El candidato ganador sera reconocido por los miembros de la ASCL como
un referente técnico — profesional de importancia de la Sommeleria nacional
En caso de ser ganador, aceptar el programa de preparacion técnica en
vistas al concurso APAS 2012 y al “World Challenger of Sommelier ASI —
Japon 2013

Participar en el concurso Habano Sommelier Chile 2011



Contenidos de los examenes y pruebas a realizar

Examen escrito u oral de conocimientos teéricos

* Viticultura

* Cepajes

* Suelos

* Vinificacion

e Crianza

* Regiones vitivinicolas, Denominaciones de Origen del Mundo y sus cepajes

de:
Chile
Argentina
Uruguay
Brasil
Estados Unidos
Canada
Francia
Espana
Italia
Alemania
Suiza
Portugal
Hungria
Austria
Bulgaria
Grecia
Australia
Nueva Zelanda
o Sudafrica

* Destilados y licores
* Cervezas
* Aguas
* Aceites de oliva
* Puros y Habanos
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Degustacion a ciegas

Degustacion a ciegas de vinos y licores, donde el candidato debera ser capaz de
realizar una breve descripcion organoléptica del producto y sugerir estandares
minimos de servicio, como temperatura de servicio, decantacién, maridaje y
guarda, ademas de identificar denominacion de origen, productor y precio de venta
entre otros

Maridaje



Prueba técnica escrita donde el candidato debera analizar un plato con diferentes
vinos y/o licores (otros productos no se excluyen), argumentando el tipo de
armonia (afinidades o contrastes de cada uno de ellos) en funcion del correcto
maridaje del plato

Servicio

Juego de roles, donde el candidato debera realizar pruebas en el servicio del
restaurante solicitado por el jurado.

La prueba se realizara frente a un jurado compuesto por profesionales nacionales
y extranjeros.

Final

La final se realizara abierta a publico y frente a un jurado internacional.

Los cuatro finalistas se conoceran instantes previos a la realizacion de la final,
sorteandose el orden de presentacion a la final frente a publico.

El ganador del concurso sera anunciado una vez terminadas las presentaciones y
s6lo se mencionara al ganador y al segundo lugar.

Idioma

Los idiomas oficiales de ASI son el inglés, francés y espanol, siendo un derecho
de los candidatos la eleccion de la lengua con la que participaran, el que
necesariamente debe ser diferente a su lengua materna.

Plazo de Inscripcion

Las inscripcidon seran a partir desde las 09:00 hrs. del dia lunes 12 de septiembre
del 2011 y se extendera hasta las 17:00 hrs. del jueves 15 de septiembre de 2011.
La inscripcion tendra un valor de $ 25.000.-

Para cualquier consulta o duda, por favor enviar correo a Ricardo@grellet.cl,
la Escuela de Sommelier de Chile no esta autorizada a entregar informacion
adicional a lo expuesto en este documento




